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Hefefrei — 80% Roggen

Bio-Feinschrotbrot
80% Bio-Roggenschrot*, 20% Bio-Weizenschrot*,Bio-Natursauerteig*, Meersalz, Wasser

Bio-Kdérnerbrot
80% Bio-Roggenschrot*, 20% Bio-Weizenschrot*, ganze gequollene Bio-Weizenkérner*,
Bio-Natursauerteig*, Meersalz, Wasser

Bio-Gewlirzbrot
80% Bio-Roggenschrot*, 20% Bio-Weizenschrot*, Bio-Natursauerteig*, Bio-Gewilrzmischung*,
Meersalz, Wasser

Bio-Krustenbrot
80% Bio-Roggenschrot*, 20% Bio-Weizenschrot*, Bio-Natursauerteig*, Meersalz, Wasser,
frei geschoben

Bio-Grobschrotbrot
80% Bio-Roggenschrot* grob, 20% Bio-Weizenschrot*, Bio-Natursauerteig*,
Bio-Gewirzmischung*, Meersalz, Wasser

Bio-Zwiebelbrot
80% Bio-Roggenschrot*, 20% Bio-Weizenschrot*, Bio-Natursauerteig*, Bio-Rostzwiebeln*,
Meersalz, Wasser

Hefefrei — 100% Roggen

Bio-Roggenbrot 100%
100% Bio-Roggenschrot*, Bio-Natursauerteig*, Meersalz, Wasser

Bio-Sonnenblumenbrot
60% Bio-Roggenschrot*, 40% Bio-Weizenschrot*, Bio-Sonnenblumenkerne*, Bio-Natursauerteig*,
Meersalz, Hefe, Wasser

Bio-6-Kornbrot
Bio-Roggenschrot*, Bio-Weizenschrot*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Haferschrot*, Bio-Gersteflocken*, Bio-
Hirse*, Bio-Natursauerteig*, Meersalz, Hefe, Wasser

Bio-Saatenbrot
Bio-Weizenschrot*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Natursauerteig*, Bio-Leinsaat*, Bio-Kurbiskerne*, Bio-
Sonnenblumenkerne*, Bio-Sesam*, Meersalz, Hefe, Bio-Sonnenblumenél* , Wasser

Bio-Dinkelbrot
90% Bio-Dinkelschrot*, gequollene Bio-Dinkelkérner* ,Bio-Natursauerteig*, Meersalz, Hefe, Wasser

* aus kontrolliert biologischem Anbau
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Bio-Nuf3brot
Bio-Roggenschrot*, Bio-Weizenschrot*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Natursauerteig*, Bio-Haselnisse*, Bio-
Walnusse*, Meersalz, Hefe, Wasser

Bio-Kurbiskernbrot
Bio-Weizenschrot*, Bio-Roggenschrot*, Bio-Kurbiskerne*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Leinsaat*, Meersalz,
Hefe, Wasser

Bio-Haferbrot - hefefrei
Bio-Weizenschrot*, Bio-Haferschrot*, Bio- Haferflocken*, Bio- Natursauerteig*,
Bio-Dinkelschrot*, Meersalz, Wasser

100% Dinkel

Bio-Dinkeltoastbrot 100%
100% Bio-Dinkelschrot*, Hefe, Meersalz, Bio-ungehéartetes Pflanzenfett*, Wasser

Bio-Dinkelsaatenbrot
100% Bio-Dinkelschrot*, Bio-Sonnenblumenkerne*, Bio-Sesam*, Bio-Leinsaat*, Bio- Hirse*,
Hefe, Meersalz, Wasser

Bio-Rosinenstuten
100% Bio-Dinkelschrot*, Bio-Blutenhonig*, Bio-ungehartetes Pflanzenfett* ,Bio-Rosinen*,
Hefe, Meersalz, Wasser

Bio-Dinkel-Hanfbrot
Bio-Dinkelschrot*, Hanf-Hanfnisse*, Hefe, Meersalz, Wasser

Buttermilchbrot
Bio-Weizenschrot*, Bio-Buttermilch*, Bio-Dinkelschrot*, Hefe, Bio-ungehartetes Pflanzenfett*,
Meersalz

Bio-Toastbrot
Bio-Weizenschrot*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Natursauerteig*, Hefe, Bio-ungehértetes Pflanzenfett*,
Meersalz, Wasser

Bio-Weizenbrot
Bio-Weizenschrot*, Bio-Dinkelschrot*, Hefe, Bio-Natursauerteig*, Bio-ungehartetes Pflanzenfett*,
Meersalz, Wasser

Bio-Baguette
Bio-Weizenschrot*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Natursauerteig*, Hefe, Bio-ungehartetes Pflanzenfett*,
Meersalz, Wasser

Bio-Krauterbaguette
wie Bio-Baguette, mit Bio-Krauter*

* aus kontrolliert biologischem Anbau
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Bio-Zwiebelbaguette
wie Bio-Baguette, mit Bio-Rostzwiebel*

Bio-NuRRbaguette
wie Bio-Baguette, mit Bio-Haselnlissen*

Bio-Fladenbrot
Bio-Weizenschrot*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Sonnenblumendl*, Hefe, Bio-Sesam*, Meersalz, Wasser

Hefe-frei

Bio-Roggen-Dinkelbrot
Bio-Roggenschrot*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Natursauerteig*, Meersalz, Wasser

Bio-Roggen-Dinkelbrot mit Kérnern
wie Bio-Roggen-Dinkelbrot, mit Bio-Leinsaat*, Bio-Hirse*, Bio-Haferflocken*

Mit betaGERSTE®

Bio-Roggen-Gerste-Brot
Bio-Roggenschrot*, Bio-betaGERSTE® (Gersteflocken und —mehl), Bio-Natursauerteig*,
Meersalz, Wasser

Bio-Dinkel-Gerste-Brot
Bio-Dinkelschrot*, Bio-betaGERSTE®* (Gersteflocken und —mehl), Bio-Dinkelsauerteig*,
Meersalz, Hefe, Wasser

Bio-Bauernbrot
Bio-Roggenschrot*, Bio-Natursauerteig*, Bio-Weizenschrot*, Meersalz, Wasser

Bio-Weizenmischbrot
Bio-Weizenschrot*, Bio-Natursauerteig*, Bio-Roggenschrot*, Bio-Dinkelschrot*, Meersalz, Hefe,
Wasser

Bio-Leinsaatbrot
Bio-Weizenschrot*, Bio-Natursauerteig*, Bio-Roggenschrot*, Bio-Leinsaat*, Meersalz, Hefe, Wasser

Bio-Wilhelm-Buschbrot

Bio-Natursauerteig*, Bio-Weizenschrot*, Bio-Roggenschrot*, Bio-Kurbiskerne*,
Bio-Sonnenblumenkerne*, Bio-Leinsaat*, Meersalz, Hefe, Wasser

* aus kontrolliert biologischem Anbau
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100% Dinkel

Bio-Dinkel-Ciabatta
Bio-Dinkelvollkornmehl*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Olivendl*, Meersalz, Hefe, Wasser

Bio-Oliven-Ciabatta
Bio-Dinkelvollkornmehl*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Oliven*, Bio-Olivenél*, Meersalz, Hefe,
Wasser

Bio-Paprika-Ciabatta
Bio-Dinkelvollkornmehl*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Olivendl*, getr. Bio-Paprika*, Meersalz, Hefe,
Bio-Gewiirze*, Wasser

Bio-Barlauch-Ciabatta
Bio-Dinkelvollkornmehl*, Bio-Dinkelschrot*, Bio-Olivenol*, Bio-Barlauch*, Meersalz, Hefe,
Wasser

Bio-Kartoffelbrot
Bio-Dinkelschrot*, Bio-Dinkelvollkornmehl*, Bio-Roggen-Natursauerteig*, Bio-Kartoffelpiree*,
Meersalz, Hefe, Wasser

Bio-Knéackebrot

Bio-Dinkelschrot*, Bio-Dinkelmehl*, Bio-Olivendl*, Weinsteinpulver*, Meersalz, Wasser, Bio-Sesam?*,
Belag je nach Sorte: Bio-Sonnenblumenkernen*, Bio-Sesam*, Bio-Kurbiskernen*, Bio-Leinsaat*

* aus kontrolliert biologischem Anbau
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